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REGION DE ELABORACION:
D.O. Ribera del Duero

VARIEDADES:
100% Tinto Fino

ANALISIS:
Alcohol: 14,0 % vol.

pH: 3,73
Acidez total: 5,10 g/I
Contiene sulfitos

ANADA:
2020

Consejos del endlogo

La temperatura de consumo
recomendada es de 14°C.

Es un vino listo para disfrutar ya, si
bien puede ev olucionar
favorablemente durante los 2-3
proximos afios.

Legaris Roble

Legaris Roble es un vino que posee la maxima intensidad aromatica y busca
exaltar toda la potencia que ofrece la variedad Tinto Fino. Un vino elaborado con
uvas que proceden del viiedo en propiedad de la bodega y elegidas
especialmente para elaborar este estilo de vino.

Vinificacion

La vendimia 2020 comenz6 en Legaris
el 17 de septiembre con los vifiedos
jovenes de Valbuena de Duero
(Valladolid) y los vasos viejos de
Olmedillo de Roa (Burgos). La
vendimia se vio alterada por las lluvias
registradas los dias 19, 20 y 21 de
septiembre y posteriormente, el dia 2
de octubre. Se prolongé hasta la
entrada de los vifiedos ubicados en
Pefiaranda de Duero el 16 de octubre.

La uva se despalillé y se traslado
practicamente entera a los depésitos.
Tras una maceracion prefermentativa
en frio de 48 horas, realizd Ila
fermentacién alcohélica a 25°C con el
fin de preservar los aromas varietales.
La duracion total de la maceracioén fue
de 8 — 10 dias. A continuacion el vino
realizd espontaneamente la
fermentacion malolactica en depoésitos
de acero inoxidable. Una vez
finalizada, el vino pas6 a barrica de
roble americano, donde estuvo un total
de 3 meses. Posteriormente se realizd
una leve clarificaciény una filtracion
final para afinar el vino antes de su
embotellado.

Viticultura

Uvas seleccionadas procedentes de
las fincas propias de Legaris y de
proveedores habituales de cuyas
VIHES hacemos seguimiento
constante.

Vendimia: Para decidir el momento
o6ptimo de cosecha, aparte del
seguimiento analitico de maduracion,
se hace también cata de uvas para
evaluar la madurezfenélica de éstas.

Caracteristicas de la anada:

El final del ciclo pasado se caracteriz6
por temperaturas ligeramente mas
calidas de lo habitual para la zona, de
hecho, las primeras heladas
generalizadas no tuvieron lugar hasta
bien entrado el mes de noviembre, no
siendo heladas de consideracion

hasta practicamente el mes de
diciembre.

La afada 2020 comenzd con una
primavera calida, algo que ya viene
siendo habitual por el cambio
climatico en las ultimas afadas. Lo
que no fue usual es la lluvia que se
registr6 en el mes de abril, lloviendo
casi todos los dias. Luego llegé el
calor y el riesgo de mildiu, por lo que
se realizb un seguimiento constante
de su posible desarrollo, realizando
tratamientos preventivos en los
vifiedos.

Tras un verano caluroso y seco, llegé
un septiembre que fue frio y lluvioso y
que condicion6 mucho el final de
maduracion. Al final del ciclo se llegé
con una heterogeneidad en las
plantaciones mas acusada de lo
habitual y ha sido necesario prestar
una especial atencién a la decision
del momento de la vendimia en cada
parcela concreta.

La cosecha 2020 ha sido una de las
mas extensas en cuanto a su duracion
y cantidad de wuva recogida, e
igualmente una de las mas
heterogéneas de la historia de Ribera
del Duero.

Caracteristicas sensoriales

Color rojo purpura de alta intensidad
con tonos azulados. En nariz
predominan los aromas de fruta negra
madura que reflejan la tipicidad de la
uva y se ven complementados con
finos matices tostados de su estancia
en barrica. En boca es un vino amable,
fresco yredondo.

Maridaje

Carnes blancas, pastas, ensaladas,
tapas y quesos frescos.




